
Johannes Franciscus Morre 
en de mattentaarten 

. -

Jaren geleden - 1965? - werd de "Geraardsbergse 
mattentaart" bij de twintig fijnste Europese culi­
naire specialiteiten, "categorie streekgebak" ge­
rangschikt ( West-Europese specialiteiten en meer 
bepaald beperkt tot het "Europa der zes'?. 
Wie heeft die mattentaart uitgevonden ? 

Algemeen wordt hier in Geraardsbergen 
aangenomen dat de eerste mattentaarten gebakken 
werden door bakker Johannes Franciscus (Francis) 
Morre, wonende op de Paardenmarkt. Hij kwam 
uit Moerbeke waar hij in 1820 geboren werd. Hij 
was er gehuwd in 1845 met Lucia Rijmenhant, 
ook aldaar geboren in 1827. Het jonge gezin kwam 
zich in 1846 te Geraardsbergen vestigen op de 
Paardenmarkt, in een huis van grootgrondbezitter 
Van Cleemputte. Benevens het dagelijks brood 
bakte hij er allerlei koeken en.... mattentaarten, 
waarvan hij alleen het "geheimgehouden" recept 
kende en dus in de stad het monopolie had. 
Men vertelt dat hij, tijdens de kermisweek, wel 
tienduizend mattentaarten aan de man bracht. 
Die eerste "Geraardsbergse" mattentaarten hadden 

niet de huidige ronde taartvonn, maar waren 
spoelvormig: een cirkelvonnig lapje deeg werd 

er omgeslagen rond de goudgele inhoud, de zgn. 
"matten" met ingrediënten. 
Maar, als wij Hennan Teirlinck mogen geloven dan 
at de Franse zangeres, toneelspeelster en dichteres 
Marccline Des bordes-Valmore (0 Douai, 20 juni 1786 

- x 1817 François Val more, toneelspeler verbonden 

aan de Muntschouwburg te Brussel, tParijs 23 juli 
1859) omstreeks 1820, dit is het geboortejaar van 
Francis Morre, mattentaarten in de herberg "Het 
Hemelrijk". 
De toneelspeelster reisde in dit jaar per postkoets 
van Parijs naar Brussel, over Douai, Doornik, Ronse: 
"Hortend en dokkerend slingert de koets zich uit het 
Scheldedal, om plots neer te duiken in het dal van de 
Dender. Te Geraardçbergen in de afspanning "Het 
Hemelrijk" moet Marceline nog even van de lekkere 
mattentaartjes proeven. Ze is er dol op en wil er een 
heel pak van opdoen. Maar in Edingen, op de kam 
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die Denderkom van Zennebedding scheidt, kan ze er 
weer verse hebben", aldus Herman Teirlinck in zijn 
"Verzameld Werk, 9ctc deel, Manteau, Brussel , 1970; 
p. 940-941) 

Teirlinck mogen we inderdaad geloven want hij 
heeft die anekdote uit "Correspondance intimede M. 
Desbordes Valmore", verschenen in 1896. 

Dus is Francis Morre niet "de uitvinder " van de 
mattentaart. 

Uit de bewuste briefvan de Franse dichteres kunnen 
we nog opmaken dat zij die mattentaarten reeds van 
vroeger kende en dat de "verspreiding" ervan beperkt 
bleeftot de streek van Geraardsbergen- Edingen. 

Men zou dus het ontstaan van de mattentaart als 
volgt kunnen interpreteren: ergens op een hoeve, 
gelegen tussen GeraardsbergenenEdingen (waarom 

niet in Moerbeke of Viane ?) heeft een haastige of 

verstrooide boerin zich misschien vergist bij de 
kaas- of boterbereiding en in plaats van stremsel of 
zuursel zou ze karnemelk of warme melk bij resten 
karnemelk kunnen hebben gegoten. Het resultaat 

was natuurlijk geen kaas of geen boter maar "wei of 
matten" ... en gemengd met wat suiker smaakten die 
verse "matten" beslist heerlijk. 
Een pientere bakker (en elke boerderij had zijn 
broodoven) moet vennoedelijk op het idee gekomen 
zijn de matten (met suiker, boter, melk, gemalen 
amandelen, eierdooiers), die niet terstond konden 
opgegeten worden, in een velletje deeg te rollen en 
in de oven te schuiven. U ziet het, we moeten de 
bakennat van de mattentaart heus niet in de Vogezen 
gaan zoeken, waar men matten gebruikt voor het 

bereiden van sausen bij vis. 
Let wel, "matten" is geen algemeen Nederlands, 
komt niet voor in de grote Van Dale, noch in het 
woordenboek der Nederlandse taal. Teirlinck 
verklaart het woord in zijn "Zuid-Oostvlaams 
Idioticon, dl.II, p.239 als volgt: ••matte is klonter, 
wrongel van melk, gemaakt van mattenmelk, eieren 
en fijne bloem". Misschien is "matte" afgeleid van 
het Franse "maton" (Grand Larousse de la languc 
française en 7 vol., Larousse, Paris 1975 p.3272. Dit 
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za l ik mij niet wagen (de peciali sten zouden 
wellicht kriti k hebben en de bakkers zouden het 
mij mi chien kwa lijk nemen), maar een goede raad 
g ef ik u wann er ik u zeg: eet een mattentaart bij 
en goed kopje koffie of een lekker glaa je wijn. 

Gezondheid en make lijk. 
uit talr m n k n m n, I z n: Leop ld Mon·e, 

pati i r nfi ur beulang r' n op h tui thangbord 
''An i nn /ai on Morr : pécialité de Tar/e 
a laton". op n pr ntbriefkaart (foto) uit 1912 
zi t m n bakk r forr uit het raam op de eer te 

rdi ping naar d fotograaf kijken. 
a d e r te ' ereldoorlog kwam bakker Vita! 

zich daar ve tigen (Leopo ld Morre had 
g n zon n). Maar toen wa de mattentaart reeds de 
pecialit it an ve le Geraard berg e bakkers. 
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